
Rock’n Toques, comment ça marche ?

J’achète mes billets dans l’un des points de vente :1.
En ligne sur baiedesaintbrieuc.com/rockntoques
A l'Office de Tourisme de Saint-Brieuc, 2 quater rue des Lycéens Martyrs 
Au chalet Rock'n Toques du Village Art Rock à partir du vendredi 17 mai - 16h00
Sur place, je choisi mon menu librement et je me place dans la file de mon choix, au
comptoir des chefs sous le chapiteau

2.

Je déguste face à la scène des musiciens du métro ou sur le parvis de La Passerelle 3.
Je trie mes déchets et je restitue la vaisselle (réutilisable) dans les bacs prévus à cet effet4.

Comment accéder à Rock’n Toques ? Le chapiteau Rock’n Toques se situe au cœur du Village du festival Art Rock – Place de la
Résistance, Saint-Brieuc. L’entrée est libre et gratuite.
Plus d’informations sur l’accès : https://www.artrock.org/pratique/venir/ 

Dans quelles conditions se déroule
Rock’n Toques ?

Sur le « Village » Art Rock, où se dressent les cuisines de Rock’n Toques, une scène gratuite
accueille les musiciens du métro parisien, invités pour l’occasion. Vous pouvez consulter la
programmation musicale ici.

Le chapiteau compte des places assises et debout qui permettent aux visiteurs de déguster
leurs plats devant les artistes qui se produisent sur scène. L’espace étant limité, vous pouvez
également manger juste à côté du chapiteau, sur le parvis de La Passerelle. Un retour de la
vaisselle (réutilisable) dans les bacs prévus à cet effet est à prévoir ! 

Comment acheter des billets pour
Rock’n Toques ?

En ligne sur baiedesaintbrieuc.com/rockntoques
A l'Office de Tourisme de Saint-Brieuc, 2 quater rue des Lycéens Martyrs 
Au chalet Rock'n Toques du Village Art Rock à partir du vendredi 17 mai - 16h00

Si vous êtes en groupe, privilégiez les achats individuels pour que chaque personne reçoive
son ou ses billet(s). Cela facilitera le scan de votre billet au comptoir des chefs et vous fera
gagner du temps si vous ne choisissez pas le même plat (file différente).

Pourquoi les billets sont datés cette
année ?

Jusqu’à présent, les billets étaient valables sur l’ensemble des services (sauf billet brunch,
valable uniquement le dimanche midi). 

Afin d’optimiser le service, éviter le gaspillage et vous garantir de pouvoir déguster le jour de
votre choix, nous vous proposons désormais des billets datés par service. Sur les 3 jours, 5
services sont proposés : vendredi soir, samedi midi, samedi soir, dimanche midi (brunch) et
dimanche soir. Aucun report ne sera possible : les billets ne sont ni échangeables, ni
remboursables, même en cas d’erreur d’achat. Soyez vigilants lors de votre sélection.
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A quelle heure puis-je venir manger ?

Voici les horaires des différents services : 
Vendredi 17 mai : 18h30 - 22h30
Samedi 18 mai : 11h30 - 14h30 & 18h30 - 22h30
Dimanche 19 mai : 11h30 - 14h30* & 18h30 - 22h30
Samedi et dimanche, des crêpes et des galettes sont également proposées : 15h - 18h

* Le dimanche midi : le brunch est proposé en deux services : 11h30 et 13h - une amplitude qui
permet de limiter l’attente.

A chaque service (hors dimanche midi), 2 à 3 plats et 2 desserts différents sont proposés au
choix. Pour chaque plat ou dessert, les portions sont limitées. Bien que les propositions
soient toutes plus savoureuses les unes que les autres, si un plat ou un dessert vous fait de
l'œil, nous vous recommandons de venir en début de service pour être sûr de le déguster. 

Où trouver les menus proposés ? Vous pouvez consulter l’ensemble de la programmation culinaire ici.

Est-ce que je peux prendre mon repas à
emporter ?

Vous pouvez emporter vos plats pour les déguster en dehors du chapiteau Rock’n Toques si
vous le souhaitez. Les contenants ne disposant pas de couvercles, nous vous invitons à
prendre vos dispositions pour transporter plus facilement les plats. Et un retour de la
vaisselle (réutilisable) dans les bacs prévus à cet effet sera à prévoir ! 

Que puis-je boire à Rock’n Toques ?

Sous le chapiteau, 2 espaces proposent de la vente de boissons : 
Le comptoir Rock’n Toques : du vin, du cidre et du jus de pomme artisanal (uniquement
avec un billet BOISSON Rock’n Toques)
Le bar Art Rock : large choix de boissons avec ou sans alcool, dont bière (paiement
cashless ou carte bancaire)

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Est-ce que je peux payer avec mon
bracelet cashless Art Rock ? Le cashless ne fonctionne pas pour Rock’n Toques, seul le bar du village l’accepte.

Est-ce que je peux sortir d’Art Rock pour
venir manger à Rock’n Toques entre 2
concerts ?

Le site Art Rock (Grande Scène / Scène B) ouvre ses portes à 17h30 chaque jour. Pour les
détenteurs d’un pass soirée Art Rock, toute sortie du site est définitive.

Vous êtes détenteur d’un pass soirée Art Rock et vous souhaitez venir à Rock’n Toques sur
l’un des services du soir ? Le service débute à 18h30, vous devez donc impérativement venir
manger avant d’entrer sur le site Art Rock. 
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Est-ce que les billets Rock’n Toques sont
échangeables ou remboursables ?

Les billets ne sont ni échangeables, ni remboursables, même en cas d’erreur d’achat. Soyez
vigilants lors de votre sélection.

En revanche, le nom qui apparaît sur les billets achetés indique seulement le nom de
l’acheteur. Vous pouvez le donner à qui vous voulez sans que la personne ne soit embêtée. 

Puis-je montrer directement mes e-
billets sur mon smartphone ?

Oui bien sûr, nous pouvons scanner directement le billet sur votre écran de téléphone, si
celui-ci est assez grand, avec une luminosité suffisante.
Attention : le réseau internet sur place peut être saturé, nous vous invitons à prendre vos
dispositions en téléchargeant votre billet en amont.

Comment je peux connaître les
allergènes présents dans les menus ? 

Sur le comptoir des chefs, pour chaque recette (plat et dessert), une liste précise la présence
de substances allergènes.

Y a-t-il des propositions végétariennes ?

Au service du samedi midi : Ty Cous : boulettes kefta végétales, falafels, légumes rôtis, crème
aux épices, citron, semoule [Caramel & Compagnie - Christophe Cheneaux]

Au service du samedi soir : recette végétarienne co-imaginée par Nicolas Adam et l’artiste
Hoshi, plus d’informations à venir [La Vieille Tour * - Nicolas Adam]

Les P’tits Creux (samedi et dimanche de 15h à 18h) : galette La coco des enfants sages : pousses
d'épinard, tomates séchées, dukkah, camembert, noix [La Crêperie de Youenn - Youenn Allano]

Pourquoi la vaisselle est-elle
réutilisable cette année ?

Depuis le 1er janvier 2023, la vaisselle jetable est interdite dans les lieux de restauration
proposant plus de 20 couverts simultanément (loi Agec). Tous les festivals proposant des
services de restauration à leurs équipes et au public sont concernés par cette nouvelle
réglementation.

Les membres du collectif Rock’n Toques ont toujours eu à cœur de proposer un événement
responsable et durable. L’Office de Tourisme, en tant que garant de la prévention et de la
gestion des déchets s’est, depuis la création de l'événement, attaché à créer une véritable
chaîne de recyclage locale, et à proposer d’autres alternatives pour les contenants et verres
dans une démarche visant à bannir le plastique. La loi Agec permet de lutter contre toutes les
différentes formes de gaspillage et donc d’aller encore plus loin dans nos engagements.

Pour cette 15e édition, nous nous engageons donc à utiliser de la vaisselle réutilisable (à la
place des contenants recyclables jusqu’alors utilisés). 
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Comment trier mes déchets ?

Accompagné du professionnalisme de Kerval*, Rock’n Toques met en place une brigade de tri
sur le site de la manifestation. Formée de bénévoles et de professionnels, la brigade est
présente chaque année pour sensibiliser les festivaliers à la gestion des déchets.
*Kerval Centre Armor est le syndicat de valorisation et de traitement des déchets d'une grande
partie du territoire des Côtes d'Armor.

Après avoir déguster votre repas, merci de déposer :  
Feuilles de papier alimentaire ou sachets papiers : déchet, poubelle jaune. 
Assiette lavable : bacs prévus à cet effet.
Bol lavable : bacs prévus à cet effet.
Couverts : bacs prévus à cet effet.

Pourquoi le prix du billet PLAT a
augmenté ?

Le prix du plat est passé à 11€ cette année (+1€ par rapport à 2023).

En effet, comme précisé dans la rubrique précédente, dans le cadre de la loi Agec, les repas
Rock’n Toques seront désormais servis dans de la vaisselle lavable et réutilisable.

Cette loi anti-gaspillage pour une économie circulaire entend accélérer le changement de
modèle de production et de consommation afin de limiter les déchets et préserver les
ressources naturelles, la biodiversité et le climat. 

Zéro gaspillage, tel à toujours été l’objectif de Rock’n Toques. Contenants recyclables, chaîne
de recyclage locale, nous y sommes habitués, mais pour le reste c’est une grande première et
un nouveau défi logistique et financier à relever. C’est pourquoi, afin d’absorber une partie du
coût de la location de la vaisselle (et son nettoyage !), nous avons dû augmenter le prix du
plat. 1€ pour transformer ensemble notre système en profondeur ! 
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Une question ?

Contactez-nous au 02 96 33 32 50 ou 
par mail à rockntoques@gmail.com


